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Sie mochten heiraten und
suchen einen wundervollen Ort
fur diesen einmaligen Tag?

Dov (Quuthof Keel)

und sein Team sind fiir Sie da!

- -

Thre Hochzeit ist einer der wichtigsten Tage in Ihrem Leben. Wir méchten Ihnen helfen,
diesen Tag so schon wie maglich zu gestalten. Die vielfaltigsten Aufgaben kommen auf
das Brautpaar sicher in der Vorbereitung der Hochzeitsfeier zu.

Hier unterstiitzen wir Sie und tibernehmen einen wichtigen Part. Denn schon im Vorfeld
beraten wir Sie gerne personlich und arrangieren mit Ihnen zusammen das Hochzeitsfest.
Am Tage selbst kiimmern wir uns um alles und gewéahrleisten den optimalen Rahmen

fur IThre Hochzeit.

Dies tun wir professionell und im Hintergrund.
Damit bleibt IThnen die Zeit fiir das Wichtigste: Ihre(n) Partner(in), Ihre Giste und das Fest.

Was: v

fiir Sie tun kénnen:

Bei uns haben Sie die Auswahl zwischen drei wunderschonen Lokalitdten.

Auf Wunsch empfehlen wir Thnen eine schéne Kirche/Standesamt in der Umgebung.
Wir vermitteln Thnen Kontakte zu Fotografen, D]s, Bands, Konditoren und Floristen.
Wir beraten Sie ausfiihrlich bei Ihrer Menti- oder Buffet- und Getrankeauswahl
sowie beim Tischplan und Ablauf Ihrer Hochzeit.

was das Ganze kostet?

Das hdngt nattrlich ganz davon ab, wie sie Ihre Hochzeit gestalten

und was Sie essen und trinken mochten. Auf den nichsten Seiten haben
wir fiir Sie verschiedene Rundum-sorglos-Pakete zusammengestellt.
Wir freuen uns darauf, Ihr Gastgeber im Renthof Kassel zu sein.
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Fur Ihre Hochzeit im Renthof stehen Ihnen
verschiedene individuelle Raumlichkeiten

zur Auswahl;

Der Gebdudekomplex des Kasseler Renthofs hat in seiner tiber 700jahrigen

Geschichte schon zahlreiche Wandlungen durchlebt.

Im 13. Jahrhundert urspriinglich als Karmeliter-Kloster erbaut, hat er sich im

Laufe der Zeit immer wieder neu erfinden und der Gegenwart anpassen konnen.

Seit Frithjahr 2017 beherbergt er nun ein Boutique Hotel mit verschiedenen
Eventlocations sowie angeschlossenem Restaurant und Bar. In 2018 wurde der
Renthof vom Magazin Geo Saison zu einem der 100 schonsten Hotels Europas gekiirt.

DIE LIEBE IST EIN STOFF, DEN DIE NATUR GEWEBT UND DIE PHANTASIE BESTICKT HAT

.

= A ;
- - = _..;\I 4
R —
-l . N ik
DIE ALTE BRUDERKIRCHE
(bis zu 350 Gdste)

Sie bietet eine ausgesucht festliche
Atmosphadre. Je nach Bestuhlung bie-
tet der lichte Kirchenraum Platz fur
150 bis 350 Personen. Das Catering
erfolgt durch den Grischdfer und wird
separat abgestimmt.

)

DER SAAL
(bis zu 100 Gdste)

Die Seitenwande des Saals sind voll-
verglast, so dass er tagsiiber licht-
durchflutet ist und mit dem direkten
Zugang zu dem Innenhof eine Weit-
laufigkeit ausstrahlt, in der sich Thre
Gaste wohlfiihlen kénnen.

N7

DIE BIBLIOTHEK
(bis zu 25 Géste)

Fiir eine Hochzeitsfeier im kleinen
Kreis steht Ihnen auch die Biblio-
thek zur Verfligung: Regalwande mit
Biichern und Buchbanden zu Themen
und vielen Kiinstlern der documenta-
Geschichte schaffen die gemiitliche
und warme Atmosphdre des Raumes.
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DIE RUNDUM SORGLOS PAKETE

Getranke zum Empfang: |
Sekt oder Prosecco und Orangensaft ||

danach: &
Bier vom Fass und Hefeweizen F\f‘- r

Apfel- und Orangensaft, Pepsi, Mirinda, 7Up, Mineralwasser in Gourmetflaschen,
Kaffeespezialitaten, Kakao und Tee

unser Weinvorschlag:
Weif3: Burgunder Cuvée, Diehl, Pfalz, trocken
Rot: Cotes du Rhone Rouge AOP, Vignerons de Roquemaure, Frankreich, trocken
Rosé: ,Sophie Helene” Rosé-Cuvée, Weingut Hammel, trocken

wihlen sie dazu: i

_.1 MENU, MENUBUFFET ODER BARBECUE DE LUXE §

Sonstiges:
Weifle Tischwasche, Stoffservietten, Mentikarten,
Stehtische und Kerzen
Theken- und Servicepersonal sowie Getrdnke
wdhrend der ersten 7 Stunden

Alle Getranke werden nach Ende der Pauschale
nach Verzehr berechnet. Hinzu kommt eine
Servicepauschale von 24,00 Euro pro Servicekraft und Stunde.

Speisen und Getranke
pro Person 89,00 €
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DIE RUNDUM SORGLOS PAKETE

Getranke und Fingerfood zum Empfang:
Sekt, Prosecco, Hugo oder Spritz
und Orangensaft, 3 Teilchen Fingerfood

danach:
Bier vom Fass und Hefeweizen
Apfel- und Orangensaft, Pepsi, Mirinda, 7Up, Mineralwasser in Gourmetflaschen,
Kaffeespezialitaten, Kakao und Tee
(In der Bruiderkirche nur Filterkaffee méglich)

unser Weinvorschlag:
Weif3: Sauvignon Blanc, Diehl, Pfalz, trocken
Rot: Primitivo Salento, Italien, trocken
Rosé: ,Sophie Helene" Rosé-Cuvée, Weingut Hammel, trocken

wahlen sie dazu:

MENU, MENUBUFFET ODER BARBECUE DE LUXE

Sonstiges:
Weifle Tischwdsche, Stoffservietten, Mentikarten,
Stehtische und Kerzen,
Kuchengedeck bei selbst mitgebrachtem Kuchen (um Mitternacht)
Theken- und Servicepersonal sowie Getrdnke
wdhrend der ersten 9 Stunden

Alle Getranke werden nach Ende der Pauschale
nach Verzehr berechnet. Hinzu kommt eine
Servicepauschale von 24,00 Euro pro Servicekraft und Stunde.

Speisen und Getranke
pro Person 99,00 €
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DIE RUNDUM SORGLOS PAKETE

Getranke und Fingerfood zum Empfang:
Sekt, Prosecco, Lillet White Berry, Hugo oder Spritz und Orangensaft, 3 Teilchen Fingerfood

»

L
- danach:
\ L Bier vom Fass und Hefeweizen, Apfel- und Orangensaft, Pepsi, Mirinda, 7Up,
Mineralwasser in Gourmetflaschen, Kaffeespezialitaten, Kakao und Tee,
%A ‘ je drei Spirituosen und Longdrinks
S\

unser Weinvorschlag:
Weif3: Sauvignon Blanc, Diehl, Pfalz, trocken
Grauburgunder, Diehl, Pfalz, trocken
Riesling, Weingut Prinz von Hessen, Rheingau, trocken
Rot: Montepulciano d’Abruzzo, Italien, trocken
Primitivo Salento, Italien, trocken ’
Rosé: ,Sophie Helene” Rosé-Cuvée, Weingut Hammel, trocken

Wahlen sie dazu:

MENU, MENUBUFFET ODER BARBECUE DE LUXE

Mitternachtssnack:
Ahle Wurst von der Landfleischerei Koch aus Calden, Kase vom Brett

Sonstiges:
Weifle Tischwasche, Stoffservietten, Mentikarten,
Stehtische und Kerzen,
Kuchengedeck bei selbst mitgebrachtem Kuchen (um Mitternacht)
Theken- und Servicepersonal sowie Getrdnke
wdhrend der ersten 10 Stunden

Alle Getranke werden nach Ende der Pauschale
nach Verzehr berechnet. Hinzu kommt eine
Servicepauschale von 24,00 Euro pro Servicekraft und Stunde.

Speisen und Getranke
pro Person 109,00 €
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DIE RUNDUM SORGLOS PAKETE VON JANUAR BIS ENDE MARZ

Getranke und Fingerfood zum Empfang:
Weifler-Holunder-Glithwein, Zimtzauber, Prosecco oder Sekt und Orangensaft,
3 Teilchen Fingerfood

danach:
Bier vom Fass und Hefeweizen, Apfel- und Orangensaft, Pepsi, Mirinda, 7Up,
Mineralwasser in Gourmetflaschen, Kaffeespezialitdten, Kakao und Tee, je drei Spirituosen
und Longdrinks (in der Briiderkirche nur Filterkaffee méglich)

unser Weinvorschlag:
Weif3: Sauvignon Blanc, Diehl, Pfalz, trocken
Grauburgunder, Diehl, Pfalz, trocken
Riesling, Weingut Prinz von Hessen, Rheingau, Rheingau, trocken
Riesling, Kloster Eberbach, Rheingau, trocken
Rot: Montepulciano d'Abruzzo, Italien, trocken
Primitivo Salento, Italien, trocken
Rosé: ,Sophie Helene" Rosé-Cuvée, Weingut Hammel, trocken

Waihlen sie dazu ein selbst zusammengestelltes:

HOCHZEITSMENU ODER MENUBUFFET

Mitternachtssnack:
Merguez (scharfe Bratwurst) in Curry-Kokos-Sof3e mit Weiflbrot und Kise vom Brett

Sonstiges:
Weifle Tischwdsche, Stoffservietten, Mentikarten, Stehtische und Kerzen,
Kuchengedeck bei selbst mitgebrachtem Kuchen (um Mitternacht)
Theken- und Servicepersonal sowie Getrdnke wdhrend der ersten 10 Stunden

Alle Getranke werden nach Ende der Pauschale
nach Verzehr berechnet. Hinzu kommt eine
Servicepauschale von 24,00 Euro pro Servicekraft und Stunde.

Sonderpreis pro Person
statt 109,00 €




DIE RUNDUM SORGLOS PAKETE

ZUR BEGRUSSUNG EMPFEHLEN WIR

Quiche von mediterranen Gemiisen
Suiflkartoffel-Tortilla
Backpﬂaume im Speckmantel
Bruschetta mit Tomatenragout
Créme von getrockneten Tomaten

Crostini vom Bauernbrot
wahlweise mit: Ziegenfrischkdsecréme, Feigensenf, Olivencréme

pro Teil: 1,50 €

*kk

Mini Beef Burger mit White Smoke Sauce

Wraps vom gebeizten Lachs und Avocadocréme

pro Teil: 3,50 €

FINGERFOOD

Aprikosen-Sesam-Falafel mit Tomaten-Chutney
Bruschetta mit gebeiztem Lachs und Merrettichcreme
Dorrpflaume im Speckmantel
Mini-Kalbsfrikadellchen mit Grimer Sauce
Laugenkonfekt mit Frischkase und Radieschen

Kirschtomaten mit Mini-Mozzarella und Basilikum

Herzhafte Blatterteig-Teilchen (verschieden gefiillt)

pro Teil: 2,00 €

Q/Z
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SUPPE, VORSPEISE
& DESSERT
am Tisch serviert

Wleunbffit

FRUHLING Marz - Mai

Suppe
Rieslingstiippchen mit Weintrauben und Walniissen

Vorspeisenvariation

Gebeizter Lachs auf Beluga-Linsen-Salat

Gerducherter Landschinken mit Pfirsich, Rucola
Spinat-Brotsalat mit getrockneten Tomaten und griinem Spargel
Marinierter Fenchel mit Orangenfilets, gersteten Kernen

Dessert
Schmandmousse mit Himbeerragout und Erdnufkrokant

SOMMER junI - AUGUST

Suppe
Tomaten-Kokossiippchen mit Basilikum-Sahne

Vorspeisenvariation

Biiffelmozzarella auf Mango-Minz-Salat und Olivensl
Rosa Kalbstafelspitz mit Griiner Sauce und Radieschen
Rucola-Salat mit marinierter Paprika und Parmesanspanen

Marinierte Flusskrebse
auf einem Salat von Wassermelone und Gurke

Dessert
Limetten-TiramiSu mit marinierten Erdbeeren

N
U

HERBST September - November

Suppe
Kiirbisstippchen mit Mango und Chili verfeinert

Vorspeisenvariation

Antipasti mit Oliven und Schafskise

Tranchen von der Entenbrust auf buntem Couscous-Salat
Feldsalat

mit knusprigem Speck, Kirschtomaten und Butter-Croutons

Geraucherte Forelle mit Gurken-Kartoffel-Salat und Meerrettich

Dessert
Mousse au Chocolat mit Himbeermark und frischen Beeren

WINTER Dezember - Februar

Suppe
Steinpilzcremestippchen mit wiliams Birne

Vorspeisenvariation
Karamelisierter Ziegenkase auf Rote-Beete-Kapern-Salat

Salat vom Kalbstafelspitz
mit Kiirbisol und gerdsteten Kiirbiskernen

Gebeizter Orangen-Lachs auf Apfel-Sellerie-Salat und Walniisse
Aprikosen-Zimt-Falafel

auf Limetten-Bulgur und Tomaten-Chili-Salsa

Dessert
Krokantparfait mit Karamell-Sauce und marinierten Beeren



HAUPTGANGE
ganzjahrig auf dem Buffet

Rosa gebratener Rinderriicken
an Portweinsauce mit Vanillemdhrchen und Kartoffelgratin

Doradenfilet
auf Fenchel-Tomaten-Gemiise, Krustentiersauce und Gemtise-Butterreis

Ricottagnocci
auf fruchtiger Tomatensauce mit Rucola und Parmesan

Supreme vom Landhuhn
auf einem Ragout von Kichererbsen, Paprika und Oliven

C e

DIE LIEBE IST EIN FEST, ES MUSS NICHT NUR VORBEREITET, SONDERN AUCH GEFEIERT WERDEN
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BARBECUEA ¢ Jwe
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Mai - September

Suppe der Saison
am Tisch serviert

*kKk

Schafersalat mit Fetakase
Krautsalat
verschiedene Blattsalate mit Vinaigrette
Rosmarinchampignons, Curryzucchini und pikantes Paprikapotpourri
Kartoffel-Rucolasalat
Asia-Nudelsalat
Couscous mit Strauchtomaten und Minze
Salat von der Wassermelone und Gurke
Hausgebackenes Weifbrot

*k Kk

Von der Grillstation:

Gegrillte Garnelen (Aufpreis pro Person 2,00 €)
Roastbeef von der Schneidestation
Lachsforelle frisch gegrillt
Lammbkotelettes (Aufpreis pro Person 2,00 €)
Hausgemachte Bratwurst
Merquez (scharfe Bratwiirstchen)

Pulled Pork-Burger mit Krautsalat
Marinierte Hidhnchenspiefie
Verschiedene Dips (Ajvar-Quark, Dijon-Zwiebel, Barbecue, Mangocurry & Tzatziki)
Gegrilltes Gemiise mit Kapern-Zitronenvinaigrette (vegan)
Schafskadse mit Honig und Krautern der Provence
Baked Potatoes mit Sour Cream Dip

*kk

Mini Creme briilée
Viele Friichte der Saison
Heidelbeeren mit Schmand und Rohrzucker

\V4




DAS
HOCHZEITSMENU

Suppe der Saison
am Tisch serviert

*kk

Hausgemachte Ravioli
gefuillt mit Flusskrebsfleisch in Safransofie

*kk

Rosa Rinderriicken
auf buntem Gemiise mit Kartoffelstampf und Balsamico-Rosmarinjus

*kk

Creme brulée
mit frischen Beeren

~N



Alles Sourtige

Kontakt

T+4956150668 0
Email: events@renthof-kassel.de

Personenanzahl

Bitte teilen Sie uns bis spatestens 8 Werktage vor
Veranstaltung eine anndhernde und 3 Tage vor
Veranstaltungsbeginn die verbindliche Personenzahl per
E-Mail mit. Band, D] oder Kiinstler werden mitberechnet.

Bitte beachten Sie unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Kinder zahlen bei uns

Kinder bis 3 Jahre ohne Berechnung

Kinder bis 14 Jahre 45,00 Euro

Extras

Fingerfood zum Empfang 1,50 Euro pro Stiick
Nachmittags-Kaffeegedeck leger 6,90 Euro pro Person

Nachmittags-Kaffeegedeck eingedeckt 12,00 Euro pro Person

Sonstiges

Cocktails nach Absprache
Spirituosen und Longdrinks nach Absprache
Auflenkerzen / Fackeln 3,50 Euro pro Stiick
Tischdekoration nach Absprache

Gerne bieten wir diverse Spirituosen und Longdrink Pauschalen
an. Der Preis hierfiir wird je nach Spirituosenwahl gewahlt.
Theken- und Servicepersonal wird nach der Pauschale mit
24,00 Euro pro Kraft und Stunde berechnet. Die Getranke nach
Ende der Pauschale werden nach Verzehr berechnet.

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer!



Checkliste fiir Ihre (sv(‘/e\/z,bi/(’/

6 - 12 Monate vorher

3 - 4 Monate vorher

3 - 4 Wochen vorher

3 Tage vorher

1Tag vorher

Am Veranstaltungstag

Termin mit der Familie besprechen (Ferien und Urlaubszeit beachten)
Die Grof3e der Hochzeit bedenken (wie viele Personen laden wir ein)
Kirche und Standesamt informieren

Geeignete Lokalitaten anschauen und moglichst schon reservieren

Tipp: Optionieren Sie frithzeitig die Rdumlichkeiten. Sollte es weitere Interessenten
fiir diesen Termin geben, werden wir Sie bitten, sich festzulegen oder den Termin
freizugeben. Sollten Sie sich entschieden haben und fest reservieren, besprechen wir
die groben Einzelheiten und werden einen Vertrag mit Ihnen schliefien, der Ihnen die
Sicherheit gibt, dass kein anderer auf Ihrer Hochzeit tanzt.

Musik fuir Kirche und Feier engagieren

Zimmerreservierungen:

Sollten Sie fiir Ihre Gaste Zimmer wiinschen, so teilen Sie uns dies bitte mit.
Gern fragen wir die gewiinschte Anzahl speziell fiir Sie an, um Ihnen die beste
Rate zu diesem Zeitpunkt anbieten zu kénnen.

Email: reservation@renthof-kassel.de

Einladungen verschicken

Tipp: Termin fiir Riickantworten festlegen

Detaillierte Besprechung:

Empfang, Beginn des Meniis/Buffets

Gibt es Reden, wann und wie lange

Personenzahl: davon Kinder, Besonderheiten

Tischordnung

Menti und Getrankeauswahl

Vegetarier, Kinderment, Besonderheiten, Weinprobe
Zahlungsmodalitaten

8 Tage vorher die verbindliche Personenzahl bekannt geben

Feiern!
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Renthof GmbH
Renthof 3 | 34117 Kassel

A +49 561 50668-0
"% +49 561 50668-499
i: mfo@renthof -kassel.de
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