(iw €)

Unsere Empfehlung
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Fir alle, die gerne gemeinsam essen und das wie bei Freunden

Wir servieren ab 2 Personen nach Wahl unseres Kiichenteams

Suppe

Gemischte Vorspeisen

* k%

Verschiedene Hauptgdnge, Fisch, Fleisch und vegetarische Kostlichkeiten
dazu passende Beilagen

*kk

Dessert
54,00 €p. P.

44,00 €p.P.
inkl. Vorspeise

exkl. Vorspeise
Wir bitten Sie zu beriicksichtigen, dass unser Menii nur tischweise bestellt werden kann.
Ab 12 Personen halten wir uns vor, den Hauptgang als Tellergericht zu servieren.
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Suppen / Soups

®2 Kirbissuppe / Kiirbiskernél / knuspriger Griinkohl 9
Pumpkin soup / pumpkin seed oil / crispy kale

Gansebriithe / Ginse-Rillette 11
Goose broth / Goose rillette

Salate & Vorspeisen / Salads & starters

®2 Wildkriutersalat / Balsamico-Haselnuss-Dressing / rohe Champignons 10/17
Wild herb salad / balsamic-hazelnut-dressing / raw mushrooms

# Feldsalat / Schmand-Apfel-Dressing 10
Lamb's lettuce / sour cream dressing
Smérrebréd Mehrkorn / Sauce Gribiche / eingelegte Lachsforelle / 13
Wildkrautersalat

Multigrain smérrebréd / sauce gribiche / pickled salmon trout / wild herb salad

Ginseleber - Parfait/ Feldsalat / Quitte / Steinpilzessig 17
Foie gras parfait/ lamb's lettuce/ quince/ porcini vinegar

®2 Sellerie -Raviolo / Gemiiseragout / Selleriepiiree / Beurre Blanc 17
Celery raviolo / vegetable ragout / celery purée / beurre blanc

Beeftatar / Tomatenchutney / gerducherter Schmand / Wildkriutersalat 23
Beef tartare / tomato chutney / smoked sour cream / wild herb salad

Pommes - Beilage 4,50
French fries - side dish

# Unser kleiner Pudel zeigt Ihnen welche Speisen vegetarisch und unser griines Blatt,
®? welche vegan sind. Gern sprechen Sie uns hierzu an.

* Our little poodle shows you which dishes are vegetarian and our green leaf, which are
®2vegan. Please do not hesitate to contact us.
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Hauptginge / Main courses

310) ¥, Gans vom BIO-Hof / KartoffelkléBe / Rotkohl / Griinkohl / Sauce

©

Alles von der Gans:

Gerne servieren wir Ihnen auch ein 3-Gange-Ganse-Menii
Gansebriithe / Ginserillette

Y% Gans vom Bio- Hof / Kartoffelkléf8e / Rotkohl / Griinkohl / Sauce
Riiblikuchen / Kardamon / Créme anglaise

We are also happy to serve a 3-course goose menu
Goose broth / goose rillette

% goose from an organic farm / potato dumplings / red cabbage / kale / sauce

Carrot cake / cardamom / créme anglaise

Hauptgéinge / Main courses
Konfierter Topinambur / Pilz Duxelles / gebratener Griinkohl /
geschmorte Linsen

Confit topinambur / mushroom duxelles / roasted kale /
smoked lentils

Rumpsteak / Kartoffelgratin / Kohlréschen / Demi glace Sauce
Rump steak / potato gratin / flower sprouss / demi-glace sauce

Sellerieschnitzel / Pilz-Hollandaise / Selleriepiiree / Beilagensalat
Celery cutlets / mushroom hollandaise sauce / celery purée / side salad

Kalbsschnitzel / Kartoffelsalat / Preiselbeeren / Zitrone
Veal cutlet / potato salad / cranberries / lemon

Wildgulasch / Kartoffelkléfle / Rotkraut
Wild game stew / potato dumplings / red cabbage

Fisch / Fish

Stor / Salbei Gnocchi / Basque Salsa Verde / Spinat
Sturgeon / sage gnocchi / basque salsa verde / Spinach

Hausgemachte Pasta / Homemade pasta

Linguine mit Spinat / getrocknete Tomaten / Cashewparmesan
Linguine with spinach / sun-dried tomatoes / cashew parmesan

oder

Fusilli / Bavaria blu / Birne / Walniisse
Fusilli / Bavaria blu / Pear / Walnuts
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Dessert / Dessert

+# Créme-Briilée 8,5
Créme briilée

# Riiblikuchen / Kardamon / Créme anglaise 10
Carrot cake / Cardamom / Créme anglaise

®2 Candy Kiirbis / Salzkaramell-Sauce / Kiirbiskerncrumble 10
Candy pumpkin / salted caramel sauce / Pumpkin seed crumble

>4 Windbeutel / Vanille-Diplomaten-Cremé / Schokoladensauce 10
Profiteroles / vanilla diplomat cream / Chocolate sauce

4 Kiseteller / Friichtebrot / Knickebrot / Feigen-Senf 13
Cheese plate / fruit bread / crispbread / fig mustard

»# Harmonie-Quartett - eine Praline mit Weltmeistertitel
Espresso / 3 Pralinen 1
von unserem Kooperationspartner den
Schmunzelgeistern / Gewinner des World Chocolate Award 2023
Harmony quartet - a praline with world champion title
Espresso / 3 pralines
from our cooperation partner the
Schmunzelgeister / winner of the World Chocolate Award 2023

# Unser kleiner Pudel zeigt Thnen welche Speisen vegetarisch und unser griines Blatt,
®? welche vegan sind. Gern sprechen Sie uns hierzu an.

* Our little poodle shows you which dishes are vegetarian and our green leaf, which are
®2vegan. Please do not hesitate to contact us.
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Erlduterungen zur aktuellen Speisekarte:

Demi-Glace-Sauce:

Demi-Glace ist eine dickfliissige, braune Sofle aus der franzosischen Kiiche. Sie gehort zu den
vier dunklen Grundsofien der Cuisine frangaise — und gilt als Koénigin der Sof3en. Der Begriff
"demi glace" leitet sich von den franzésischen Wértern "demi” fiir "halb" und "glace” fiir "Glasur”
ab.

Sauce Gribiche:

Sauce gribiche ist eine kalte Sauce der traditionellen franzésischen Kiiche mit betont pikant-
wiirzigem, leicht sduerlichem Geschmack. Zutaten sind hartgekochtes Ei, Kapern,
Gewiirzgurken, Senf, Essig, Ol sowie Kriuter wie Estragon oder Kerbel.

Pilz Duxelles:

Duxelles (franzésisch: [dyksel]) ist eine wilrzige Farce aus sehr fein gehackten, piirierten oder
gemahlenen Pilzen (meist Champignons). Der Pilzsaft wird mittels einer feinléchrigen
Kartoffelpresse oder eines Tuches ausgepresst.

Créme anglaise:
Eine aus Eigelb, Zucker und Milch hergestellte Creme, die zu den Grundrezepten der
gehobenen Kiiche zdhlt.

Essen bedeutet fiir uns Lebensfreude!
Genieflen Sie die kulinarischen Geschmacksmomente aus unserer Kiiche.
Wir wiinschen Ihnen einen guten Apettit.

Ihr Renthof-Team
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nachhaltig,
regional
& saisonal.

Qualitat die man Schmeckt:
Auf ein nachhaltiges und saison-orientiertes Speisenangebot legen wir besonderen Wert.
Unser Fokus liegt auf der Verarbeitung von frischen und regionalen Produkten.

In unserer Speisekarte zeigen wir Ihnen transparent den Ursprung der einzelnen
Komponenten, welche wir in unserer Kiiche verarbeiten.

Uns liegt ein personlicher Kontakt zu unseren Lieferanten besonders am Herzen.
Daher iiberzeugen wir uns, wenn maéglich vor Ort, von der Qualitdt, Herstellung bzw.
Aufzucht der einzelnen Produkte.

Saisonalitat spielt fiir den Genuss, wie auch fiir unsere Umwelt eine grofie Rolle.

Unser Kiichenteam andert die Speisekarte in unregelmafigen Abstanden —
um den besten Geschmack der Produkte fiir Sie in Szene zu setzen.

Lassen Sie sich kulinarisch verwéhnen — mit Speisenkompositionen aus unserer Region.

Sollten Sie Fragen zu unserem Konzept haben, sprechen Sie uns gerne an.

Gern stellen wir Ihnen unsere Lebensmittel- Lieferanten vor:

Schmunzelgeist Schokoladenmanufaktur schmunzelgeist.de

Pilzzucht Braun pilzzucht-braun.de

Traditionsmetzgerei Kramer GmbH (auch in der Markthalle vertreten)
traditionsmetzgerei-kramer.de

Chattengauer Oelmuehle chattengauer-6lmiihle.de
Gartnerei Frank Malkomef} Kassel gaertnerei-malkomess.de
Fischzucht Rameil Fritzlar fischzucht-rameil.de
Hirschles Biohof hirschles-biohof.de
Naturkost Elkershausen naturkost-elkershausen.de

T. Meissner Frucht und Gemiisehandel (regionale Linie)
meissner-fruchthandel.de

Transgourmet Ursprung transgourmet.de

Gut Freienhagen gut-freienhagen.de
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